
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 
 



 

 

 

 

 

 

«Моя цель — создать вкус, который превращается 

в воспоминание и навсегда остаётся в душе гостя.» 

Шеф-повар ресторана «Алхимист», 

Скворцов Михаил 

 

 

 

 



СИМВОЛЫ АЛЛЕРГЕНОВ 

 
Для вашего удобства наша команда поваров разработала меню с указанием 

аллергенов. 

Пожалуйста, сообщите вашему официанту возможные ограничения. 

 

 

 
Подходит для вегетарианцев 

Содержит лесные орехи 

Содержит рыбу или рыбопродукты 

Содержит моллюски 

Содержит молоко или молочные продукты 

Содержит горчицу 

Содержит мёд 

Содержит кунжут 

Содержит сельдерей 

Подходит для веганов 

Содержит арахис 

Содержит ракообразные 

Содержит яйца или яичные продукты 

Содержит люпин 

Содержит сою 

Содержит глютен 
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ЗАКУСКИ 

 
Ассорти хлебов на закваске с перечным маслом 
340 

 

Ферментированные овощи редис, томаты черри и огурцы 
590 

 

Финики с сыром «Горгонзола» 
590 

 

Баклажан на гриле с оливками, маслинами и печеным перцем 
690 

1  5  

Копченая утка с пармезаном и шпинатом в брусничном сиропе 
690 

 

5 
 

Ростбиф тоннато 13 

690 

  

Паштет из печени трески с маринованным луком и клюквой 3 

740 

 

5  13 

 

16 

 

Тигровые креветки на гриле 
790 

 

Тартар из говядины с пармезаном 
790 

 

Тартар из лосося в стиле салата «Мимоза» 
890 

 

Сырный сет выдержанных сыров 
1190 

 

Масляная рыба со слабосоленым лососем и соусом алагра 
1190 

 

Мясной сет от шефа 
1190 

     

   

     

   

   

     

     

   



САЛАТЫ 
 

 
Оливье с мортаделлой 
690 

13 

Зеленый с авокадо 
690 

 

1  10 15 

Большой Греческий 
690 

1  10  5 

Халуми на гриле с томатами и мёдом 
690 

 

С щёчкой и овощами в соусе медовая редька 
690 

 

С ростбифом и овощами в трюфельном соусе с пряной гренкой 
690 

 

Цезарь 

с курицей и пармезаном 
690 

с креветками 
790 

 

 

 

 

СУПЫ 

 
Похлёбка с белыми грибами, опятами и вешенками 
690 

 

Уха Волжская 
690 

 

Борщ с говяжьей щечкой и сладкой калиной, подаётся с хлебом и салом 
690 

 

Традиционные Ивановские щи из зеленой щаницы с щечкой, 

подаются со смальцом на зерновом хлебе 
690 

     

   

  

3  5  6  16 

         

     

   

   

   



ПЕЛЬМЕНИ И ПАСТА 

 
Пельмени сибирские с фаршем из мраморной говядины 
690 

 

Пельмени волжские с щукой и лососем 
690 

Тальятелле в соусе «Биск» 

с гребешком 
790 

с тигровыми креветками 
790 

с мидиями 
790 

 

Казаречче с сыром «Моцарелла» с соусом 

на основе сыра «Дор Блю» 
790 

 

Казаречче с щечкой в перечном соусе 

на основе говяжьего бульона 
790 

 

Картофельные клёцки ручной лепки с лососем 
890 

 

Картофельные клёцки ручной лепки с треской 
890 

 

Лазанья из домашней пасты с томлеными щечками и пармезаном 
990 

 

   

       

     

       

     

   

     

     

   



ОСНОВНЫЕ БЛЮДА 

 
РЫБА И МОРЕПРОДУКТЫ 

Щучья котлета с пюре из цветной капусты 
990 

Треска с картофельным брандатом 
1190 

Филе сибаса с кремом из сельдерея и овощами гриль 
1390 

Стейк из лосося с романо на гриле 
1590 

 

 

ПТИЦА 

Куриная грудка с романо на гриле и брокколи 
740 

Бедро цыпленка с вешенками и шпинатом 
740 

Филе индейки с кремом из цветной капусты и брокколи 
890 

 

 

МЯСО 

Строганов из мраморной говядины с грибами 
890 

Котлеты из ягненка с печеным баклажаном и алиго 
890 

Шашлык из свинины с баклажаном на гриле 
890 

Большой бифштекс из грудинки мраморной говядины с овощами на гриле 
1190 

Стриплойн из мраморной говядины с соусом из черного перца и 

картофельным гратеном 
1790 

Рибай, Толстый край мраморной говядины 250-ти дневного 

комбинированного откорма 
3590 

   

     

 

 

2  6 

   

   

   

   



ГАРНИРЫ 

 
Цветная капуста с трюфельным соусом 
490 

 

Брокколи с кремом из ферментированных овощей 
490 

 

Беби картофель на углях с грибами 
440 

 

Овощи на гриле 
390 

 

 

 

ДЕСЕРТЫ   

 

Пломбир «Момент» 18+ 
650 

 

Наполеон домашний, со сливочным соусом 1  5  13 

540 

 

16 

Штрудель из сезонных яблок и эспумой пломбир 
540 

 
1  5 

 
16 

Кулейка топленая с кремом из ряженки / Чизкейк / 
540 

 

1  5  13 

 

16 

Ассорти советского печенья 
450 

   

       

 

   

       



КОФЕЙНАЯ КАРТА 

 
Эспрессо 
180 

Американо 
220 

Капучино 
320 

Капучино большой 
390 

Флэт уайт 
390 

Латте 
360 

Раф 
420 

Бразилия Суль де Минас (80%), натуральной обработки 

Колумбия Супремо (20%) , мытой обработки 
во вкусе: печёные яблоки, изюм, брауни. 

 

 

 

 

Каждая партия обжаривается специально для нашего заведения – 

так мы гарантируем идеальную свежесть зерна. 

Мы используем безлактозное молоко в приготовлении всех кофейных напитков – 

так раскрывается истинный характер нашего особенного зерна. 



ЧАЙНАЯ КАРТА 
600 мл 
390 

 

 

 

ЧЕРНЫЙ ЧАЙ 

Золото Кении 

Отличается нежным, тонким ароматом, 

удивительной насыщенностью и особой полнотой янтарного 

настоя, вкус которого невозможно забыть. Это один из лучших чаев кенийского высокогорья. 

Императорский Пуэр 

Ферментированный пуэр 3-х летней выдержки. Готовится по специальной технологии двойной 

ферментации из Юньнаньского крупнолистового зеленого чая. Черный (шу) пуэр имеет 

сладковатый мягкий вкус и землистый аромат, иногда с нотами дерева, орехов, карамели и патоки. 

В свежем шу пуэре землистый запах может быть сильным. Выдержка гармонизирует и смягчает 

пуэр. 

Да хун пао 

Знаменитый китайский полуферментированный чай из провинции Фуцзянь. Чай обладает 

богатым, сложным вкусом с нотами орехов, сухофруктов и жареных тостов, а также полезными 

свойствами, такими как тонизирование, улучшение кровообращения и укрепление иммунитета. 

Название чая связано с легендами, в которых фигурируют обезьяны в красных одеждах, 

собиравшие чайные листья на крутых склонах гор Уишань, где он и растёт. 

 

 

 

ЗЕЛЕНЫЙ ЧАЙ 

Ходзича Токусен 

В переводе с японского ходзича буквально означает “жареный чай”. Благодаря обжариванию 

при высокой температуре, зелёный чай приобретает характерный коричневатый окрас.  

Помимо коричневого цвета, обжарка придаёт ходзича присущий только этому виду японского чая 

ярко выраженный аромат. 

Молочный улун 

Чай обладает особым легким привкусом и ароматом, напоминающим молочный запах. Его также 

частично ферментируют, как и все улуны, а затем держат в прохладном сыром помещении, уложив 

толстым слоем. В результате брожения клеточного сока молочный улун приобретает свой особый 

вид и вкус. Далее чай проходит неоднократную прожарку и просушку. 

Иван чай 

Известный как кипрейный или копорский чай, – это традиционный русский травяной напиток 

из ферментированных и высушенных листьев растения кипрей узколистный. 



Ройбос 

Травяной напиток, который делают из побегов и листьев южноафриканского кустарника 

Aspalathus linearis из семейства бобовых. Его название переводится как «красный куст».  

Напиток имеет красновато-золотистый цвет и мягкий, слегка сладковатый фруктовый вкус. 

Ройбос не содержит кофеина, богат антиоксидантами и минералами.  

Юн Си Хо Цин 

В сухом виде: небольшие спиральки серо-зеленых почек и их фрагменты. Аромат интенсивный, 

пряно-травянистый. Настой прозрачный, виноградно-желтого оттенка. 

Букет готового чая яркий, многогранный, пряно-травянистый с нотками ягод и печеных каштанов. 

Аромат густой, пряно-ягодный. Вкус сочный, плотный, немного терпкий, сладковатый, с ягодной 

кислинкой и нюансами специй. Послевкусие сочное и долгое. 

Гречишный чай 

Напиток из обжаренных семян татарской гречихи, известный в Китае как Ку Цяо. Он является 

тизаном (травяным настоем), а не традиционным чаем, и обладает ореховым вкусом с нотками 

печенья или ванили. Напиток богат питательными веществами, не содержит кофеина и может 

способствовать улучшению обмена веществ. 

 

 

 

 

ФРУКТОВЫЕ ЧАИ 
600 мл 

420 

 

Смородиновый сбитень 

Клюква – хвоя 

Клубничный ройбос 



БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ 

 
«Четыре воды» из горного истока Дюр-Со 

с газом / без газа 

0,375 / 0,75 

290 520 

Кола классик 0,33 

290 

Кола зеро 0,33 

290 

Тоник 0,3 

290 

Апельсиновый фреш 0,2 

420 

Грейпфрутовый фреш 0,2 

420 

Сок в ассортименте, стекло, 0,2 

250 

 

 

 

 

 

ЛИМОНАДЫ СОБСТВЕННОГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ 
0,35 л 

320 

 

 

Клубника-лемонграсс 

Смородина-розмарин 

Холодный чай с манго 



КОКТЕЙЛЬНАЯ КАРТА 
650 

 

 

Живое серебро 

Загадочный и манящий, как женщина. 

В алхимии ртуть – живая душа металлов, символ женского начала. 

Этот коктейль мягко скользит по губам, оставляя за собой шлейф таинственности и соблазна. 

Болота 

Вязкий, густой аромат специй и сухофруктов. 

Копчёный ликёр, сливочная пена и терпкое послевкусие создают ощущение, будто время 

остановилось в туманной долине. 

Напиток для тех, кто не боится глубины. 

Сильф 

Строгий. Деликатный. Воздушный. 

Яркая груша, цветы бузины и винные ноты танцуют в бокале, словно прозрачный дух ветра. 

Он проходит сквозь вас, оставляя едва уловимый шлейф прохлады. 

Алхимист 

Напиток, в котором наука превращается в магию. 

Кокосовый ликёр, цитрусовая основа и нежный молочный вкус создают ощущение перерождения. 

Это глоток вдохновения – как озарение мастера над ретортой. 

Пломбир «Момент» 

Вкус, который возвращает в детство – в солнечный день, где всё просто и сладко. Нежная 

карамель, свежесть мяты и хруст вафельного рожка – мгновение, которое хочется растянуть 

навсегда. 

Бабец 

Взрыв вкуса и удовольствия. 

Свежий сорбет из красного апельсина и розмарина встречается с игристым вином, создавая 

искристый диалог страсти и свободы. 

Этот коктейль флиртует с каждым глотком. 

№21 

Ароматная симфония чёрной смородины и лаванды. 

Вкус бесконечной глубины, украшенный аккордом авторского парфюма. 

Он звучит, как воспоминание, к которому хочется вернуться вновь и вновь. 



Дон Паоло 

Тёмный ром, банан и апельсиновый сок – чистая формула южной элегантности. 

Сбалансированный, зрелый, с лёгким шлейфом солнечного тепла. 

Беллини 

Воздушное персиковое облако в бокале. 

Три текстуры спелого персика и сухое игристое в идеальном балансе. 

Легкость, нежность и ощущение, будто вы держите в руках само лето. 

Молибус 

Гипнотизирующий коктейль без компромиссов. 

Сладкая клубника, ваниль и бездна ягодного вкуса – будто погружение в сладкий сон, 

из которого не хочется просыпаться. 

Утро 

Аромат хвойного леса морозным утром. 

Варенье из шишек, пихтовые ноты и клюква на лимонадной основе пробуждают чувства. 

Чистота. Свежесть. Начало нового дня 



 

 

 

Instagram 

 

 

 

 

 

Калорийность 

 

 

 

 

 

English menu 
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